
SPICY MARG. TEQUILA. JALAPENO. TRIPLE SEC. LIME. AGAVE .......................... $23
CAFE NEGRONI. GIN. CAMPARI. VERMOUTH. COFFEE LIQUEUR ............................ $23
MARTINI. GIN/VODKA. SERVED TO YOUR PREFERENCE ................................... $23
BASIL DROP. VODKA. TRIPLE SEC. LEMON. BASIL ..................................... $23

C O C K T A I L S

W I N E  B Y  T H E  G L A S S
NV BABO WINES PROSECCO. GLERA. ITALY ............................................ $14
NV RIOT WINE CO X PIRATE LIFE YUZU LYCHEE SPRITZ ................................ $15

2023 THE OTHER WINE CO. ARINTO. THE RIVERLAND. SA ............................... $14
2023 EMMALENE SAUVIGNON BLANC. ADELAIDE HILLS. SA ............................... $13
2023 ALKIMI MARSANNE. YARRA VALLEY. VIC ......................................... $16 
 
2023 BUBB + POOLEY CHARDONNAY. COAL RIVER VALLEY. TAS ........................... $18

2024 LA LINEA TEMPRANILLO ROSE ADELAIDE HILLS. SA................................ $14
2023 VINTELOPER ‘SKINS’ PINOT GRIS + GEWURZ + RIESLING. ADELAIDE HILLS. SA ...... $16
 
2021 POGGIO ANIMA “LILLITH” PRIMITIVO. SALENTO. ITALY ........................... $12
2021 OATES ENDS TEMPRANILLO. MARGARET RIVER. WA ................................. $13
2023 DOMAINE RICHARD ROTTIERS GAMAY. BEAUJOLAIS. FRANCE ......................... $18
2022 VASSE FELIX CABERNET SAUVIGNON. MARGARET RIVER. WA ......................... $15
 

T A P S POT/SCH

SOUTH COAST PALE ALE 4.4% .................................................... 7.0/11
SOUTH COAST MID STRENGTH PALE ALE 3.5% ....................................... 6.5/10
SOUTH COAST CRISP LAGER 4.0 % ................................................ 7.0/11
HAZY XPA 5.0% ................................................................ 7.5/12
BULLDOGS RED, WHITE AND BREW 4.0% ............................................ 7.0/11
CALIFORNIA PALE ALE 5.8% ..................................................... 7.5/12
DARK LAGER 5.6% .............................................................. 7.5/12
ROBUST PORTER 5.2% ........................................................... 7.5/12
STOUT 5.6% ................................................................... 7.5/12
NITRO DRAUGHT STOUT 4.2% ...................................................  7/11/15

GINGER BEER 4.0% ............................................................. 7.0/11
PEACH ICED TEA 5.0% .......................................................... 7.5/12
STRAWBERRY + WATERMELON LEMONADE 4.6% ........................................ 7.0/11

 



MARIA’S WOOD FIRED SPELT FLATBREAD. BEEF FAT (DF)������������������������������������ $8
+ TOMATO GARLIC ������������������������������������������������������������������� $6
+ TIROKAFTERI ��������������������������������������������������������������������� $8 
+ IBERIAN CHORIZO ����������������������������������������������������������������� $10

IN FOR A LONG LUNCH? LET US FEED YOU.
 

$70 MARKET MENU.

L U N C H
TACO BOWL. RICE. REFRIED BEANS. AVO. PICKLED ONION. SALSA ROJA (V.GF.DF) ������������� $18
 + CHORIZO ������������������������������������������������������������������������ $5
LAMB GRAVY ROLL. PECORINO. ROCKET SALAD ����������������������������������������� $22
SOFT SHELL CRAB TACOS. CABBAGE. SALSA �������������������������������������������� $20
STEAK ON RICE. FIRE SAUCE. CUCUMBER. CORIANDER (GF.DF) ����������������������������� $28

TOSSED LEAVES. ONION. HONEY MUSTARD (V.GF) ��������������������������������������� $7/$14
CHIPS. SAUCE (V.DF.GF) ����������������������������������������������������������� $6/$12

S I D E S

ONION PAKORA. MINT MASALA YOGHURT (V.GF) ������������������������������������������� $16
BLISTERED VINEGAR PEPPERS (V.GF.DF) ������������������������������������������������� $16
 
CARAMELISED ONION + MUSTARD CROQUETAS. AIOLI (V) ���������������������������������� $5EA  
FRIED WHITEBAIT. AIOLI. LEMON (GF.DF)����������������������������������������������� $16
CHICKEN CHOPS. BUFFALO HOT SAUCE (GF) ����������������������������������������������� $18
CHICKEN EMPANADA. GARLIC AIOLI�������������������������������������������������� $10EA

S N A C K S

S T E A K

MAYURA STATION WAGYU HANGER. MEAT SAUCE (DF.GF) ��������������������������������� $21/100G
MAYURA STATION PLATINUM WAGYU STRIPLOIN [CUT TO ORDER]. MEAT SAUCE (DF.GF)������� $44/100G
MAYURA STATION BUTHCERS CUT. MEAT SAUCE (DF.GF) ��������������������������������� $20/100G   

CUTS FROM THE BUTCHER. ASK YOUR SERVER FOR TODAY’S WEIGHTS.

CHOCOLATE BASQUE CHEESECAKE. CREME FRAICHE (V.GF) ����������������������������������� $14
DULCE DE LECHE FLAN (GF) ...........................................................$14

D E S S E R T


